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1. Introducdo

A Propolis ¢ uma substancia coletada pelas
abelhas, composta por resinas vegetais, brotos,
cascas de arvores, 0leos essenciais, cera, polen
e secrecOes salivares [1]. Na colmeia sua fungao
principal € proteger e vetar a entrada de
invasores, como insetos, e regular a temperatura
no interior da colmeia.

A Apis mellifera, conhecida como "abelha
europeia" ou "abelha africanizada", ¢ altamente
valorizada pela qualidade e produtividade da
propolis. No entanto, fatores como clima,
origem botanica, A propolis de raspa recebe esse
nome devido ao método de coleta, que envolve
a raspagem das dreas onde a propolis ¢
produzida [2] na colmeia, podendo conter
impurezas como terra ¢ lascas de madeira [3].
Embora tenha menor valor comercial em
comparagdo com a propolis de tira, ainda pode
conter altos niveis de compostos bioativos,
como fenolicos e flavonoides, que possuem
propriedades  antioxidantes,  antifingicas,
antivirais e cicatrizantes, oferecendo diversos
beneficios a saude [4].

O extrato etandlico de propolis € obtido por
maceracao, um processo que pode ser realizado
a quente ou a frio. Na maceragdo a quente, a
temperatura chega a 70°C, permitindo uma
extracdo rapida dos compostos em cerca de 30
minutos. J& na maceracdo a frio, o processo
ocorre em temperatura ambiente e pode durar
até 40 dias, evitando a degradagao de compostos
sensiveis ao calor. O extrato resultante ¢
concentrado e utilizado em produtos naturais,
suplementos e remédios para melhorar a saude,
tratar distirbios respiratorios, lesdes, infeccdes
e reforgar o sistema imunoldgico [5].

O planejamento experimental ¢ uma
ferramenta estatistica que permite avaliar dados
em diferentes escalas através de varidveis
independentes para entdo determinar métodos
de andlise para analisar resultados [6]. Neste
estudo a ferramenta foi utilizada para
determinar o ponto 6timo de obtencdo do
extrato etanolico de propolis através da
maceragao a frio.

O presente trabalho tem como objetivo em
utilizar a propolis de raspa produzida pela
abelha Apis mellifera para a obtencdo do extrato
etanolico através da maceragdo a frio com
variacdo na concentracao de alcool adicionado
ao extrato, visando otimizar o tempo,
sazonalidade e manejo influenciam a
composi¢do e a quantidade de compostos
bioativos presentes na de maceragio e
consequentemente, maximizar a extragdo de
compostos bioativos.

2. Metodologia
2.1. Coleta e armazenamento da propolis

Foram coletadas 2 amostras de propolis de
apiarios diferentes na regido de Sorocaba. Para
cada coleta, os apicultores selecionaram trés
colmeias diferentes do mesmo apiario, e foram
coletadas através da “raspagem” [7]. 2.2.
Planejamento Experimental

Para a realizagdo dos ensaios de otimizac¢ao da
obtencdo de extratos etanolicos de propolis foi
elaborado um delineamento central composto
randomizado (DCCR) com duas varidveis
independentes: teor de etanol (45 a 65%) e
tempo de maceracao (8 a 36 dias), conforme
descrito por Rodrigues e Iema (2005) [8],
utilizando-se o Software
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Minitab v. 19, apresentado na tabela 1

Tabela 1. Variagdo dos fatores avaliados no estudo de
acordo com o delineamento central rotacional (DCCR),
com as variaveis independentes concentragdo de etanol e
tempo de maceracio.

Codigo das  Etanol (%) Tempo de

amostras (fatorial) maceracdo (%)
fatorial
P1 45% (-1) 8 (-1)
P2 65% (+1) 8 (-1)
P3 45% (-1) 34 (+1)
P4 65% (+1) 34 (+1)
P5 55,5% (0) 20 (0)
P6 55,5% (0) 20 (0)
P7 55,5% (0) 20 (0)

2.3. Elaboracdo dos extratos etandlicos de
propolis (EEP)

Neste ensaio foram preparados 7 extratos,
previamente calculados com 12% de extrato
seco, de acordo com o teste inicial de
Substancias Soluveis em Etanol [9]. Foi
utilizado o método de maceracao a frio, que
consistiu na mistura da prépolis bruta e solvente
(etanol), nas concentragdes e periodos
estabelecidos no DCCR, com agitagdo diaria de
3h. Apods os periodos de maceragdao, cada
amostra foi refrigerada (8-10°C) por 24 horas,
centrifugadas a 3600 rpm/10 minutos, e
armazenadas sob refrigeracdo para a realizagao
das analises consecutivas [10].

2.4. Ensaios de caracterizacdo dos extratos
etandlicos de propolis

Para se avaliar a influéncia das variagdes
dos teores de etanol e tempo de maceragao nos
extratos etanolicos de propolis foram avaliadas
as seguintes varidveis resposta: fendlicos totais
[10]., flavonoides totais [11] extrato seco total

[9].
2.5. Analise estatistica dos resultados

Os dados das varidveis respostas foram
organizados e analisados no Software Minitab
19. Para a avaliacdo estatistica, foi utilizada a
Andlise de Variancia (ANOVA) e o teste de
Tukey, com um nivel de significancia de
p<0,05.

3. Resultados e Discussoes

As figuras 1, 2 e 3 indicam a correlagao
entre a variacdo no teor de etanol e tempo de
maceragdo no  extrato seco total, e
concentragdes dos compostos  bioativos
fendlicos e flavonoides respectivamente. Os
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resultados indicam que concentragdes entre 60-
65% atingiram-se os maiores niveis de extragao
de compostos bioativos  (fendlicos e
flavonoides), quando submetidos a tempos de
maceracao entre 8 ¢ 15 dias. Para o extrato seco
total, observa-se que o 6timo de extracdo ocorre

a 65% de etanol entre 8 e 10 dias.
Figura 1. Relag@o tempo de maceragdo x teor de etanol no
teor de extrato seco total
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Figura 2. Relag@o tempo de maceragdo x teor de etanol no
teor de fenolicos totais
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Figura 3. Relag@o tempo de maceracdo x teor de etanol
no teor de flavonoides totais.
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Embora tenha-se observado os melhores
parametros para a obtencdo de extratos
etanolicos de propolis de raspa, ndo foi possivel
se atingir teores de flavonoides e extrato seco
total, recomendados pela legislacdo, de 0,25 e
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11%, respectivamente. Estes resultados indicam
que este tipo de extrato deve passar por uma
etapa adicional de concentragdo, antes da sua
comercializagao.

4. Conclusoes

Os resultados demonstram que de modo
geral a propolis de raspa pode apresentar
parametros dentro de limites estabelecidos na
legislacao e que seu extrato pode ter agregacao
de valor quando submetido posteriormente a
etapas de concentragao.
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